
Destilliert in Lindau



Das macht Gin so besonders 

jeder Gin wird nach einem geheimen Rezept von 
seinem Destillateur gebrannt

-
Gin muss unter Verwendung von 

Wacholderbeeren hergestellt werden. Jeder 
Destillateur darf darüber hinaus aber die 

verschiedensten Kräuter, die so genannten 
Botanicals verwenden, um seinem Gin einen 

unverwechselbaren Geschmack zu verleihen.
-

Genau das macht den Gin so erfolgreich. Denn 
kein Gin schmeckt wie der Andere. 



Die Geschichte des Gins 

Mitte des 17. Jahrhunderts entwickelte der holländische Arzt
 Franciscus Sylvius ein Rezept um die medizinisch wirksamen Inhaltsstoffe des 

Wacholders haltbar und leicht verabreichbar  zu machen. Er setzte 
Wacholderbeeren mit verschiedenen Kräutern und Alkohol an. Diesen Trank 

nannte er Genever .
-

Bald bemerkten seine Patienten jedoch, dass dieser Trunk nicht nur eine 
medizinische Wirkung entfaltete und darüber hinaus auch noch 

hervorragend schmeckte ! Vor allem bei den englischen Soldaten, die in 
dieser Zeit als Hilfstruppen im Holländisch-Spanischen Krieg die Holländer 
unterstützten, war der Genever sehr beliebt. Diese brachten die Tradition 

der Herstellung mit in Ihre Heimat. Dort wurde aus der holländischen 
Bezeichnung Genever dann das englische Wort GIN .

-
Durch den weltweiten Handel der britischen Seemacht gelangten wertvolle 
Gewürze und exotische Zutaten ins Land die zu einer Fülle neuer Rezepturen 

bei der Herstellung führten und den Gin zu dem machten was er heute ist, 
eine wunderbar aromatische Spirituose mit beinahe unendlich vielen 

verschiedenen Geschmacksrichtungen. 



Unsere Hausbrennerei
auf dem Münchhof

Seit Generationen werden in unserer alten 
Hausbrennerei auf dem Münchhof die 

verschiedensten Früchte zu aromatischen 
Obstbränden und Likören veredelt. Nun 

destillieren wir in unserer Brennerei nach 
alter Tradition auch verschiedene GIN Sorten.



London dry Gin
vom Münchhof

kräftige Wacholdernote
mit feinen Zitrusaromen

GIN  & Tonic
Tip

Unser London Dry Gin eignet 
sich, wegen seines kräftigen 

Wacholderaromas, 
besonders gut zum mixen

 
classic Gin Tonic. 

4cl Gin in ein Glas geben,
etwas Eiswürfel, sowie ganz 
nach Geschmack ein bis zwei 

Zitronen- oder 
Limettenscheiben zugeben. 
Mit Tonicwater aufgießen 

und genießen.
Alle Zutaten sollten gut 

gekühlt sein, damit die 
Eiswürfel nicht zu schnell 

vergehen.
Übrigens: Mit Strohhalm 

genossen, Entfaltet der Gin Tonic 
sein Aroma direkt am Gaumen und 

schmeckt intensiver.

Und welches Tonic Water ?
Für den Classic Gin Tonic 
eignet sich am besten ein 

Tonic mit wenig Eigenaroma.
Also möglichst kein Tonic 
mit Fruchtauszügen oder 

zusätzlichen Aromen 
verwenden.

Dieser Gin ist 
ausgezeichnet

Goldmedaille
für unseren

London Dry Gin
bei der 

Bayern Brand
Prämierung

2022



 Gin
vom Münchhof

Dezente Wacholdernote
mit feinen Fruchtaromen und Zitrone

GIN
vom Münchhof  

Dieser Gin mit seiner 
dezenten Wacholdernote 
eignet sich am besten für 
Ginfreunde die es etwas 

milder lieben.

Sein feines Aroma kommt am 
besten zur Geltung, wenn Sie 

diesen Gin pur genießen. 
Dann erleben Sie die ganze 

Fülle seiner feinen 
Wacholder und 
Fruchtaromen.

 

GIN  & Tonic
Tip

Durch die zurückhaltende 
Wacholdernote eignet sich 

dieser Gin besonders für 
fruchtige GIN Tonics. 

Einige Fruchtstücke, z.B. 
Ananas, Erdbeeren oder 

andere aromatische früchte 
in ein Glas geben und mit 4cl 
Münchhof Gin übergießen. 
Diese dann ca. 10 Minuten im 

Gin ziehen lassen und danach 
mit Eiswürfeln und Tonic 

Water aufgießen.

Dieser Gin ist 
ausgezeichnet

Auszeichnung
für unseren

Gin vom 
Münchhof

bei der 
Bayern Brand

Prämierung
2022



GIN  & Tonic
Tip

Magie im Glas 
mit unserem

 Blue Dry Gin
 

Der blaue Farbstoff der 
„Clitoria ternatea“ ist 

magisch. Er reagiert mit 
der feinen Säure im Tonic 

Water und es entsteht 
ein wunderschönes 

Farbspiel von blau nach 
violett.

dry Blue Gin
vom Münchhof

kräftige Wacholdernote
mit feinen Fruchtaromen

Unser Blauer Gin ist 
zur zeit leider 

vergriffen, da wir an 
einer neuen Rezeptur 

arbeiten.

Aber nehmen Sie 
gerne Kontakt zu uns 
auf, wir werden diese 
Sorte in Kürze wieder 

anbieten.



Für alle 
Ginliebhaber die es 

richtig Zitronig 
mögen !

Wir setzen unseren 
LEMON GIN mit 

vollreifen Zitronen 
an. Das macht diesen 

Gin zu einer 
besonders fruchtigen 

Erfahrung.

LEMON GIN
vom Münchhof

Kräftiges Zitronenaroma

GIN  & Tonic Tip

Unser Lemon Gin ist genau 
der Richtige, wenn Sie es 

besonders Fruchtig mögen !
 

LEMON Gin Tonic. 

4cl Gin in ein Glas geben,
etwas Eiswürfel, und zuvor 
eingefrorene Zitronen oder 
Limettenstücke zugeben. Ein 
bis zwei Teelöffel braunen 
Zucker aufstreuen und mit 

Tonicwater aufgießen 

Auch diesen Tonic am besten mit 
Strohhalm geniessen.

 So entfaltet sich das Aroma 
direkt am Gaumen.



Zimt Tonic
Ein ganz besonderer Genuss

mit Zimt und Orange

Zutaten je Glas :
½ Stange Zimt

etwas Zimt gemahlen
1 Scheibe Orange

2 Kaffeelöffel brauner 
Rohrzucker

4 cl Münchhof Zimt – Gin
Tonic Water 

ca. 5 Eiswürfel

so wird’s gemacht :

Zimt – Aufguß :
 ½ Stange Zimt zu kleinen Stücken 

zerdrücken. Je ½ Stange 100ml 
kochendes Wasser aufgießen und 

den Aufguß abkühlen lassen.
Danach durch ein Teesieb abgießen.

-----
2 Kaffeelöffel braunen 

Rohrzucker in ein Ginglas geben, 
2cl Aufguß und 4cl Münchhof Zimt 

 Gin, sowie die Eiswürfel zugeben. 
Das Glas mit Tonic Water auffüllen 

und mit ein oder zwei halben 
Orangenscheiben garnieren und mit 
etwas gemahlenem Zimt bestreuen.

Fertig ist der Zimt Tonic.

Am besten mit Strohhalm genießen.

Zimt GIN
vom Münchhof

Feines Wacholderaroma
mit kräftigen Zimtnoten.

Unser feinster 
London Dry Gin 
bildet die Basis 
für diesen GIN.

Echter 
Cylon Zimt 

verleiht ihm seine 
wunderbare 

Zimtnote.



Waldhimbeergeist
vom Münchhof

Kräftiges Himbeeraroma
aus von Hand gesammelten 

Waldhimbeeren hergestellt

Dieser Geist ist 
ausgezeichnet

Silbermedaille
für unseren

Waldhimbeergeist
bei der 

Bayern Brand
Prämierung

2022

KEIN GIN
- Aber -

hervorragend zum 
mixen geeignet

Unser Waldhimbeergeist 
eignet sich durch sein 
wunderbar fruchtiges 

Aroma hervorragend zum 
genießen im Glas.

Aber eben auch als Basis 
für besonders fruchtige 
Longdrinks & Cocktails.

Red Heaven

4cl Waldhimbeergeist
4cl Himbeersirup

im Glas mit Tonicwater 
aufgießen und nach 

Geschmack etwas 
Eiswürfel und oder 

gefrorene Himbeeren 
oder Brombeeren 

zugeben 



Destilliert in Lindau
Auf dem Münchhof

Münchhofstr. 5
88131 – Lindau 

muenchhof.com | 08382.73572
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